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“PECUNIA OLET”

Dopo quasi vent’anni, il nostro sodalizio ha, fi-
nalmente, un suo «Notiziario». Abbiamo cercato
e trovato chi ci aiuta a stampare questo «foglio»
fatto in casa, che ¢ genuino e veritiero come I’ace-
to balsamico, quello, per intenderci, che noi amia-
mo e difendiamo.

‘Siamo sempre stati poveri e lo siamo tuttora: que-
~-sta ¢ la nostra forza. Gli interessi, anche quelli le-
gittimi, che girano sempre pit vorticosamente in-
torno a questo prodotto, non devono toccarci.
Il «Balsamico» nasce, matura, invecchia nel silen-
zio delle acetaie; i rumori (anche quelli della cro-
naca) lo danneggiano. I veri appassionati lo ama-
no come si ama un figlio, una creatura, dunque,
che é sempre la pit buona e la piu bella, portatrice
di valori non misurabili in moneta. Pertanto, chi é
venuto da noi con soli intenti speculativi, non sara
mai dei nostri; né ci trovera al suo fianco chi va
stendendo cortine di ambiguita intorno ad un pro-
dotto che ¢ unico e non ammette equivoci.
Restiamocene, cari amici, con I'ingenua poesia
della nostra passione; chi lavora beatamente, sa-
pendo da prima che produce in perdita, non ha bi-
sogno di fornire altre prove per dimostrare la sua
huona fede, il suo disinteresse, la sua onesta,
~quelle virtu cioé che ci vengono accreditate dalla

IL ““NOSTRO”’
BALSAMICO

Fate uno sforzo di immaginazione, oltre che di
pazienza.

Prendete il foglio che state leggendo e avvicinatelo
al volto. Ispirate profondamente, alla ricerca di
un profumo.

Dimenticate carte e inchiostro. ve I’ho detto che ci
vuole molta immaginazione. Non sentite un aro-
ma e una fragranza antica che viene da lontano?
Non vi sembra di essere piombati, quasi come un
sogno ad occhi aperti, nella riservata cantina a lu-
ci soffuse che avete visto tante volte? Non é come
essere in quel solaio che sa tanto di magia e pa-
zienza, dove sono allineati tutti quei barili, tondi,
antichi, solenni nel loro infaticabile compito di
custodi di un segreto stupendo? Niente di strano
allora.

Avrete captato la fragranza dell’aceto balsamico.
Ovvio. Questo giornale é nato proprio in suo ono-
re, per celebrare le gesta senza fine di sua Maesta
l’aceto. E fatto, concepito, scritto e voluto da tut-
ti coloro che all’aceto non dedicano soltanto tem-
po libero.

Segue in seconda pagina

generosita di uno «spon-
sor» che, dopo averci
aiutato a metter su casa,
ci da la possibilita di far
sentire in pubblico la no-
stra voce.

B.B.

Nessan albero é stato tagliato
per fare questo giornale,
stampato su carta riciclata al
100%.

ASSEMBLEA DI S. GIOVANNI
1986 - Al tavolo della Presidenza, col
Gran Maestro, l'on. dott. Franco
Bortolani, Sottosegretario alle Finan-
ze, l'on. Rubes Triva, il sen. Mario

Roffi.
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IL “NOSTRO’> BALSAMICO

Vederlo crescere giorno dopo giorno, sentire se re-
spira, se ha assorbito I’ultimo umore del mosto di
stagione, se I’ambiente che lo ospita é accogliente
e abbastanza ombreggiato: bé per fare tutto que-
sto ci vuole anche amore.

Lo stesso amore che si dedica ad un figlio. Lo vedi
nascere, lo allevi, lo curi, lo cresci, sapendo che
nel pieno della sua maturita, quando potra dare il
meglio di sé, tu non ci sarai piu. O sarai cosi vec-
chio da non capire.

Ecco, fare ’aceto é un atto di amorosa dedizione.
Perché definirlo un condimento di lusso per schi-
filtosi divoratori di insalate é veramente riduttivo.
In quel suo colore nero, severo come il tempo che
passa, c’é la storia di una razza, ci sono alcuni se-
coli della nostra gente. C’é I’orgoglio di noi spi-
lambertesi e modenesi (tanto per non farci accusa-
re subito di campanilismo sfrenato) di aver creato
qualcosa di eterno.

L’aceto é ormai uscito dai club privati della ga-
stronomia di scuola. Entrando nelle case degli ita-
liani ha aggiunto un prestigioso tassello alla sim-
patia e alla stima di cui gode la nostra terra nei
confronti dei connazionali.

Ma forse tutto questo puzza di retorica.
Torniamo allora al profumo del «balsamico» e a
quello che emana simbolicamente da questo gior-
nale. Non gettatelo via, confondendolo con |’en-
nesimo messaggio pubblicitario.

Non vendiamo niente. Non mischiatelo ai volanti-
ni dignitosi dell’ennesima campagna elettorale.
Non faccimo politica. Sfogliatelo, se avete pazien-
za leggetelo. Scoprirete fin dove arriva la voglia e
la capacita di gente come voi nello sterminato
mondo della gastronomia e della cucina.
Scoprirete antichi e nuovi segreti per ricavare il
massimo aroma e il miglior sapore dal barile che,
forse, qualcuno aveva dimenticato in solaio. La,
dove l’aveva messo la nonna.

Tutto annerito e coperto di ragnatele. Oppure, sto
parlando ai soci della Consorteria, vi sentirete una
volta di piu parte di una grande élite. Non c’é bla-
sone che tenga. Non c’é conto corrente che conti.
Non serve nemmeno la cravatta. Basta l’acetaia
(che non é poco) e la consapevolezza di avere un
forziere senza prezzo.

1l giornale arrivera nelle vostre case per suggellare
un patto di cultura e interesse fra i soci e il loro fi-
glio prediletto. Potrete scambiare esperienze, sug-
gerire consigli. E vostro. Aiutatelo a crescere e fa-
telo leggere ai vostri figli in carne ed ossa. Perché
sarebbe un vero peccato perdere un giorno decen-
ni di fatiche. E adesso allontanate pur il foglio dal
volto. Il sogno é finito. O continua ancora?

ANDREA BIAVARDI

BANDO:
Raccolta degli aceti per la gara
del ““PALIO 1987”

Gli aceti vanno consegnati agli «Alfieri» o ai reca-
piti sottoelencati, entro e non oltre il 25 Maggio
p.v. a cominciare dal ricevimento del presente av-
viso.

I partecipanti al «Palio 1987» sono caldamente
pregati di consegnare quanto prima i campioni
per dar modo alla «Consorteria» di organizzare
tempestivamente le sedute di assaggio che avran-
no inizio il 19 Maggio p.v. Non aspettate gli ultimi

H A4l
giorni!!! LA CONSORTERIA

ELENCO DEGLI ALFIERI E RECAPITI
BASTIGLIA-BOMPORTO-RAVARINO

Bellci Enzo - I . I
BOLOGNA

Grasselli dr. Eligio M., - | IIINIIINGEE »
CAPOGALLIANO

Rag. Gualdi Vincenzo - | . »

CARPI

Albertazzi Sergio - »
Sacchetti Azio »
Negozio Vini e Liquori «Sosimo» - Piazza
Garibaldi, 13 »
CASTELFRANCOE.
Taschini Filippetti Clara - ||| NN »
Recapito: Scuola Agraria c/o prof. Taschini
Via Magenta, 10 »
CASTELLARANO

Braglia Tullio - || N »
CASTELNUOVO R.

Storti Arrigo - I »

CASTELVETRO

Vandelli Ferruccio - || N »
CAVEZZO - S. PROSPERO

Tusini Alfonso - || N »
FIORANO MODENESE

Olivieri Montecchi Raffaella - ||| N
FORMIGINE
Vecchi Giuseppe -
Olivieri Raffaella - »
Recapito: Negozio Scarpe Berselli Ivo

- Via T. Trieste, 81 - Formigine »
LEVIZZANO

Barbieri Gabriella - || | NG »
MARANELLO
Venturelli Riccardo -
Recapito: Cantina Pezzuoli - Via p. Vignola
MARANO SUL PANARO
Minghelli Giovanni - Via Valeriani, 24 »
MODENA
Tabacchi Attilio -
Cigarini Marcello -
Manuppelli Camillo -
Parmiggiani Giuseppe
Selmi Danilo -
Renzi Francesco
Recapito: Caffé Enoteca Reg.le - Via Taglio
Recapito: «Il Baccanale» di Simonini Sergio

- Piazzale Torti, S »
Recapito: Negozio «Le Zagare» - Via Scarpa »

-~
>
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NONANTOLA

Giacobazzi Mirella - TN »
Recapito: «Osteria di Rubbiara» di Pedroni  »
REGGIO EMILIA

Ficarelli prof. Antonio - I

Recapito: Istituto Agrario «Zanelli»
REGGIOLO E BASSA REGGIANA
Pedroni Franco -

S. CESARIO SUL PANARO
Bellucci Silvano - Altola »
S. DONNINO E S. DAMASO

Vecchi Secondo - Ristorante «Baia del Re» »
SASSUOLO

Olivieri Raffaella - IIIINND
Recapito: Cerchiari Giovanni - Via Belli, 5/A »

SAVIGNANO SUL PANARO
Farmacia Vaccari

CONVOCAZIONE DELL’ASSEMBLEA
ORDINARIA DEI SOCI

Domenica, 28 giugno 1987, alle ore 9,30 ¢ convocata
in Spilamberto (Modena), nella sala del cinema «Ca-
pitol» (g.c.), TASSEMBLEA ORDINARIA dei Soci
della «Consorteria dell’Aceto Balsamico Naturale»
per discutere il seguente

Ordine del Gioerno

1°) Relazione del Gran Maestro: L’impegno e le atti-
vita della «Consorteria» nell’anno sociale 86-87.

2°) Relazione finanziaria del Massaro (Fermo Rizzi);
presentazione, discussione, approvazione del bi-
lancio 1986-87.

3°) Varie ed eventuali.

Il Gran Maestro

SCANDIANQ A, prof. Benedetto Benedetti
Nando Cavalli e Figli - Fellegara
SOLIERA N.B. - La presente comunicazione ¢ stata inviata a tutti i Soci in
Martinelli I luogo della lettera di invito che, pertanto, non verra mandata. La

artinell 1vano - tessera di ingresso alla «Fiera», dove si terra il pranzo sociale, sara
Lancellotti Giuseppe consegnata in Assemblea.
SPILAMBERTO

Freschi Mario - [N

Sartoria Vecchl Rino - Via Vignolese, 31
(dietro distributore «IP», oltre il paese,

»

A TUTTI I SOCI

Vi aspettiamo, numerosi come sempre, all’Assemblea di

strada per Vignola) s » Domenica mattina, 28 giugno c.a. Dopo la relazione
Recapito: ex Pesa Pubblica - Zacchieri R. » sull’andamento dei «Corsi Assaggiatori di aceto balsamico»
VIGNOLA tenuta dal Direttore prof. Saccani, saranno festeggiati i
Satrioni Franco * nuovi «allievi assaggiatori» ai quali verranno consegnati i
Recapito: Erboristeria «II Biancospino» diplomi dei corsi 1986 e 1987. L’Assemblea assistera poi,
Via Pellegrini » plaudente, alla consegna dei premi ai vincitori del «Palio di
San Giovanni 1987», del «Premio delle Comunita», e del
«Premio Fedelta». E preannunciato I’arrivo di «Consorte-
VINCITORI DEL rie» e di estimatori da «fuori»: saranno certamente accolti
«PALIO» DI SAN GIOVANNI 1986 con la ben nota cordialita emiliana. La grande giornata de-
dicata al «balsamico tradizionale» si concludera nel nostro
«PALIO» VENTENNALE: «‘stan(;bl»lin «difiera»: dove, afeli alla ma‘liml)l, sara celeb(;ato il
; : rito della «discussione», alimentato dall’assaggio diretto
Signora ERMINIA MEDICI di FORMIGINE delle centinaia di campioni concorrenti, esposti, questa vol-
«PALIO» di S. GIOVANNI: ta, non al giudizio delle Commissioni, ma a quello dei con-

g ; correnti e del pubblico.

Signor UGO VECCHI di FORMIGINE

~ LA «CONSORTERIA»

LE FOTO
DELLA NOSTALGIA

1968 SPILAMBERTO — Palio di
San Giovanni. Da sinistra: prof. Be-
nedetti, rag. Rolando Simonini, avv.
Giuseppe Polacci, sig. Renzo Orlan-
di, (Sindaco di Spilamberto), prof.
Mario Sacchetti (dell’Universita di
Bologna), dott. Paolo Relandini.

Rolando Simonini, I’amico
scomparso due anni fa, guar-
da, sereno, verso il fotografo
nel corso di una giornata in-
tensa e per lui certamente feli-
ce. Cosi, noi vogliamo ricor-
darlo assieme a due illustri e
compianti amici del Balsami-
co e nostri:

I’Avv. Polacci ed il Prof. Sac-
chetti.




Risparmio famiglia,
un deposito

che si apprezza

nel tempo.

C’é un modo tutto nuovo di gestire il risparmio, con una formula che premia
la fedelta e la previdenza del cliente famiglia in misura sempre maggiore.
Il regolamento & automatico e computerizzato:

si fa un deposito, anche d’entita non rilevante
ogni tre mesi si rinnova il contratto

piu cresce la somma (anche con versamenti successivi) piu
aumenta il tasso base d’interesse

ci si aggiudica un premio aggiuntivo se non si effettuano
prelievi per periodi prestabiliti.

E un’iniziativa della

’ Bancapopolaredell’Emilia
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CLASSIFICHE, PUNTEGGI,
CONTROLLI NELLA GARA
DEL PALIO

BREVE ESPOSIZIONE

I campioni di aceto concorrenti al «Palio» vengono portati
a Spilamberto o raccolti dagli «Alfieri», delle varie «comu-
nita», che li consegnano al «Castaldo» della «Consorteria».
A mano, a mano che arrivano i contenitori, un incaricato,
che svolge funzioni, per cosi dire, da «notaio» e che, per re-
golamento, non puo prendere parte agli assaggi, provvede a
rendere anonimi gli aceti.

In apposito registro vengono scritti, a partire dall’uno, in
sequenza, 600-700 numeri, che sono stati riportati anche su
altrettanti bollini autoadesivi.

Su di un matraccio da assaggio si applica il bollino numera-
to con una cifra presa a caso (ad es., il 355); ’aceto di un
contenitore qualsiasi viene versato in questo matraccio e le
generalita del concorrente, segnate sul contenitore, sono
trascritte nel registro al numero corrispondente (vedi, in
questo caso, il 355).

I numeri, perd, non sono presi in successione regolare, di
nodo che, al campione dell’ultimo ritardatario nella conse-
~—gna, potrebbe toccare, ad es., il numero 1. A questo punto
gli aceti, spersonalizzati, passano alle commissioni di assag-
gio che possono disporre, per la valutazione, di 400 punti.
Il primo esame (preselezione) ¢ effettuato da 5 assaggiatori,
guidati da un Maestro. Il giudizio, formulato collegialmen-
te, cioé da tutti i membri della commissione, viene espresso,
con un punteggio ed una breve relazione, nella prima scheda
che & collettiva.

I punteggi, disposti in scala discendente, formeranno la pri-
ma graduatoria generale.

I primi settanta aceti di questa graduatoria (semifinalisti)
verranno sottoposti all’esame di una commissione di 6 as-
saggiatori, ognuno dei quali esprimera, in una scheda indi-
viduale, il suo personale punteggio, per ogni campione.

I1 «semifinalista» avra cosi altre 6 schede i cui punteggi for-
meranno una media, ottenuta eliminando il punteggio piu
alto e quello piu basso, sommando i 4 punteggi rimasti e di-
videndo questa somma per 4. In una successiva seduta di as-
saggio le commissioni si scambieranno gli aceti, cosicche, a
giudizio ultimato, per ciascuno di essi, si saranno ottenuti, 3
¢iudizi formulati da 3 commissioni diverse in 13 schede (1
-ollettiva e 6 + 6 individuali). La media di ciascun semifina-
lista si otterra, pertanto, sommando e poi dividendo per 3 i
punteggi assegnati dalle 3 commissioni.

Queste medie formeranno la graduatoria dei 70 semifinali-
sti. Con I’ultimo assaggio individuale, che non tiene conto
dei punteggi precedenti, si classificheranno i 12 finalisti.
Dai numeri segnati sui matracci di questi si risalira ai nomi
dei concorrenti per poter effettuare, nelle acetaie, i controlli
prescritti dal regolamento.

Ad adempimento concluso, il solito «notaio» provvedera a
riportare nell’anonimato i /2 aceti finalisti, questa volta na-
scondendoli agli assaggiatori sotto le lettere dell’alfabeto.
E da notare che i 6 assaggiatori occupati in questo giudizio,
erano gia stati esclusi, per regolamento, dagli assaggi delle
semifinali.

Sommando i valori numerici della «finale» con quelli della
«semifinale» e dividendo il totale per 2 si avra la graduato-
ria dei finalisti e la proclamazione del vincitore del «Palio».
Un giudizio espresso con 19 schede, risultanti da 23 assaggi.
Il meccanismo, per scrupolo di obiettivita, alquanto sofisti-
cato, pud portare, nell’ultimo giudizio, ad un risultato ano-
malo, ma per fortuna abbastanza raro: il punteggio del 12°
finalista potra anche risultare inferiore a quello del 13°. Il
regolamento, tutto improntato alla difesa dell’anonimato
dei campioni concorrenti ed alla salvaguardia della liberta
dell’assaggiatore, va comunque applicato; se no, a che sco-
po farlo? F.R.

AGLI ASSAGGIATORI

Tutti gli Assaggiatori e gli allievi assaggiatori sono
invitati agli assaggi per il «Palio di San Giovanni
1987» che si terranno in Spilamberto, presso la Bi-
blioteca Comunale (g.c.) tutti i martedi ed i vener-
di, alle ore 20,30 precise, a partire dal 19 Maggio e
fino al 12 Giugno.

La presente comunicazione € fatta in luogo della
lettera di invito che, pertanto, non verra mandata.
L’Assessore agli assaggi raccomanda la massima

puntualita.

IL GRAN MAESTRO

Maestri assaggiatori
in attivita di servizio

BARBIERI GIULIANI MARISA Modena
BELLUCCI SILVANO S. Cesario
BENEDETTI prof. BENEDETTO Spilamberto
CAVALLI cav. NANDO Scandiano
CAVALLI GIOVANNI Scandiano

GAMBIGLIANI ZOCCOLI
ing. GIORGIO

Castelfranco E.

GIACOBAZZI LEONARDI MIRELLA Nonantola

GRASSELLI N.H. ELIGIO MARIA Bologna
GUIDOTTI enot. VINCENZO Modena
MALMUSI M.o ADRIANO Spilamberto
MARCHETTI BERTOLANI

prof. DARIA Formigine
NASI prof. ENRICO Modena
PARMEGGIANI GIUSEPPE Modena
SACCANI prof. FRANCESCO Modena
SACCHETTI enot. AZIO Carpi
SIROTTI geom. FLORINDO Spilamberto
SIROTTI GIORDANO LUIGIA Spilamberto
SMADELLI prof. GLAUCO Vignola
ZACCHIERI ROBERTO Spilamberto
ALBERTAZZI SERGIO Carpi
AMADESSI GIORGIO Spilamberto
PEDRONI ITALO Nonantola

MALAGOLI BENITO
MALAGOLI MARIA
LAMBERTINI VALENTINO
PECCHI ing. GIUSEPPE
TRENTI GIANLUCA
GAMBIGLIANI dr. MARIO

Poggio Rusco
Poggio Rusco
Modena

Carpi

S. Damaso (Mo)
Modena

FERRARI FRANCESCO Montale R.
VECCHI GIUSEPPE Formigine
ROSSI GUGLIELMO Fiorano M.
CATTANI GIUSEPPE Modena
MONTECCHI OLIVIERI

RAFFAELLA Fiorano M.
CASARINI FRANCO Modena
MANUPPELLI CAMILLO Modena

VECCHI SECONDO
SELMI DANILO
TABACCHI ATTILIO

S. Donnino (Mo)
Modena
Modena
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LA «CONSORTERIA)»

La «Consorteria dell’Aceto Balsamico» venne co-
stituita in Spilamberto il 26 di Agosto del 1969
con atto notarile regolarmente registrata.

I soci fondatori furono gli spilambertesi, rag. Ro-
lando Simonini, Sig.ra Venusta Barbieri, Sig.ra
Luigia Giordano, geom. Florindo Sirotti, Sig.
Marcello Baccolini (Assessore del Comune di Spi-
lamberto), M.o Adriano Malmusi, M.o Fermo
Rizzi, prof. Benedetto Benedetti; i modenesi, n.h.
Gian Luigi Cavazzoni Pederzini e Sig.ra Marisa
Stefani, dott. Manfredo Boselli (della Camera di
Commercio di Modeéna), I’enot. Amos Dallari; i
bolognesi: prof. Mario Sacchetti (dell’Universita
di Bologna), per. agr. Giancarlo Legnani.
L’Atto costitutivo recita:

Art. 2: L’Associazione si propone come scopo di
promuovere, organizzare € sostenere iniziative e

manifestazioni dirette alla produzione, alla tutela
ed alla valorizzazione dell’aceto balsamico natu-
rale, nonché alla diffusione della sua conoscenza,
con facolta di aderire a tal fine ad Enti pubblici e
privati e collaborare con essi o con privati per il
miglior conseguimento delle finalita associative.
Oggi la «Consorteria» conta piu di mille Soci, fra
produttori ed estimatori, per lo piut modenesi, ma
anche delle province di Bologna, Reggio Emilia,
Mantova, Pesaro, Milano. La sua Sede € a Spi-
lamberto (Modena).

IMPORTANTE!

Si prega di ritagliare e inviare
subito alla Consorteria la car-
tolina che si trova a pag. 7.

S~

VECCHIE ACETAIE

La mia acetaia ¢ posta a sud ovest della casa. E un ambiente
secco e tiepido. Davanti ai 2 finestrini ¢’¢ una grata di rete
che permette di arieggiare I’ambiente senza fare entrare gli
insetti. L’ampiezza della camera € occupata da 2 serie di ba-
rili, sotto i quali sono piatti di coccio, per raccogliere le
eventuali gocce di aceto che filtrano dai barili. La prima se-
rie & sulla sinistra: sono 5 barili centenari, contenenti aceto

balsamico di sidro e sono sistemati in scala a seconda della
capacita, vanno da 40 a 80 litri; li comperai nel 1948 dalla
famiglia Gregori di Spilamberto. Il loro contenuto, gia da
allora, ¢ stato iniziato con mosto crudo, come usava in quei
tempi.

Il risultato € di un aceto molto aspro. Sulla destra si snoda la
seconda serie, composta di 12 barili contenenti aceto d’uva e
sono di legno di gelso, castagno e rovere.

Il n. 1 e 2, sono stati fatti con legno di botti vecchie nel 1970.
Il n. 3, € un vecchio barile di
famiglia, rivestito nel 1967,
perché non piu valido; nel pa-
lio 1983, ¢é entrato nella rosa
dei 12 finalisti.

Il n. 4, é un barile di castagno
selvatico, regalatomi da mia
cugina Elettra Camerini Por-
zi, nel 1946.

I n. 5-6-7-8, sono barili rifatti
nel 1972 con legno di bott
vecchie, le doghe sono state™
pulite e raschiate a nuovo.

Il n. 9, vecchio barile di fami-
glia, avuto da Antonio Bar-
bieri circa nel 1910, consuoce-
ro della mia nonna, Venusta
Cuccoli.

I n. 10-11-12, anche questi ri-
fatti con legno di botti vecchie
nel 1973.

In fondo alla stanza ci sono 4
recipienti in terracotta cente-
nari, detti «tragn» dove anti-
camente si conservava l’aceto
per I’annata; provengono da
un certo «Flaméni», in italia-
no Flaminio, che era aiuto
della Farmacia Gatti, di Spi-
lamberto, amico del pittore
Augusto Valli, ai suoi tempi,
famoso.

Negli angoli sono raggruppa-
te le damigiane contenenti i
mosti degli anni precedenti,
gia innestati con aceto forte.

VENUSTA BARBIERI
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1986
26/2

8/3

26/4

11/5

22/5

25/5

12/6

7/9

9/11

13/12

1987
14/1

Corso di perfezionamento sulla tencnica dell’assag-
gio. Inizio 4/4/86. Riservato agli Assaggiatori.
Assemblea presso la CCIAA di Modena per Alfieri e
Assaggiatori. Oggetto della riunione: Proposte per
aggiornamenti tecnici e nuovi regolamenti.
Incontro con gli Alfieri al ristorante per scambio di
vedute sulla raccolta dei campioni e consegna dei
contenitori.

Assemblea straordinaria dei Soci, presso il cinema
«Capitol» alle ore 10; discusso I’0O. del G. riguar-
dante: Cariche sociali - Approvazione delle modifi-
che apportate allo statuto della «Consorteria» - Pre-
sentazione ed approvazione del nuovo regolamento
del «Palio» - Presentazione ed approvazione del re-
golamento per il conseguimento della qualifica di
«Assaggiatore» - Varie.

Assemblea ordinaria dei Soci, presso il cinema «Ca-
pitol», alle ore 9,30. Relazione del Gran Maestro ed
esame del bilancio sociale 1985/86 - Consegna, ai
vecchi e nuovi Maestri Assaggiatori, di artistici di-
plomi della «Consorteria» - Attestati della CCIAA
di Modena agli Allievi Assaggiatori - Premiazione
dei vincitori del «Palio 1986» e solenne proclamazio-
ne del miglior aceto degli ultimi vent’anni, con rela-
tive consegne di «Torrioni», medaglie d’oro, trofei.
Presenti autorita civili, religiose e militari. Citiamo:
I’on. dott. Franco Bortolani, Sottosegretario alle Fi-
nanze, I’on. Rubes Triva, il sen. Mario Roffi, un al-
to ufficiale in rappresentanza del gen. Brugnola (Co-
mandante dell’Accademia Militare di Modena), il
Rettore Magnifico dell’Universita di Modena, il Pre-
sidente della Deputazione di Storia Patria.
Presentazione alla Stampa, in anteprima, del libro
«L’Aceto Balsamico» edito dalla «Consorteria»,
presso la CCIAA di Modena. Invitati: la Gazzetta di
Modena, il Resto del Carlino di Modena, 1I’Unita,
Antenna 1, Teleradio Citta, Telemodena, il dott.
Franco Mantovi.

Partecipazione dell’Arcivescovo di Modena, Abate
di Nonantola, mons. Santo Quadri, ad una serata di
assaggi, con valutazione personale di un campione
di aceto.

Riunione del «Consiglio Maggiore» presso la Sede
della «Consorteria» alle ore 20,30 O. del G. riguar-
dante I’annata sociale decorsa. Suggerimenti e consi-
gli per I’avvenire.

Festa di S. Martino presso il ristorante «Green
Park» di Casinalbo. Ore 9,45 incontro al Castello
Boncompagni di Vignola per visita guidata dalla
professoressa Lidia Righi Guerzoni. Ore 12,30 pran-
zo al ristorante «Green Park»; pomeriggio con mu-
sica, ballo e tradizionale elezione della «Regina di
Fava». Buona la partecipazione che avrebbe potuto
essere pill numerosa se le poste avessero consegnato
in tempo utile gli inviti. Si richiedono ai giovani Soci
proposte innovative per la festa di S. Martino 1987.
Riunione del «Consiglio» a Rubbiara di Nonantola
dal Socio Sig. Italo Pedroni. L’O. del G. riguarda la
situazione finanziaria; la festa di S. Martino; lo svol-
gimento del «Corso per Assaggiatori»; la vendita
volumi: la proposta per assaggi nel corso dell’inver-
no; la richiesta compensi per gli Assaggiatori convo-
cati dal «Consorzio»; varie. Pranzo offerto dal Sig.
Pedroni. In riparazione del ritardo della consegna
del «Palio» allo stesso, la «Consorteria» dona una
artistica pergamena con «zirudela».

Scambio di lettere relativo alla produzione dell’aceto

11/2

14/2

28/2

10/3

13/3

28/3

24/4

balsamico con il Sig. rag. Anselmo Maselli, condut-
tore di un’acetaia a Londrina in Brasile; invito alla
«Consorteria» a visitarla.

Inviato volume «L’Aceto Balsamico» all’Ufficio di
Commercio dell’Ambasciata del Sud Africa dietro
espressa richiesta.

Riunione del «Consiglio Direttivo» presso 1’abita-
zione del Presidente, prof. Benedetti in via Pascoli,
2 Spilamberto, alle ore 15. Discusso I’O. del G. ri-
guardante: Abbinamenti di giovani con i Consiglieri
Anziani per acquisire esperienza operativa nel soda-
lizio; Libro; Acquisto di un barile per I’acetaia della
«Consorteria»; Consorzio: fascetta, compensi, cri-
teri di valutazione (ing. Gambigliani); Corsi per as-
saggiatori 1987 (prof. Saccani); Varie.

Riunione del «Consiglio Direttivo», presso 1’abita-
zione del Socio Sig. Azio Sacchetti, a Carpi, ore
15,30. Discusso I’O. del G. riguardante le varie illu-
strate nella precedente convocazione; problemi rela-
tivi alla Sede della «Consorteria».

Inizio Corso per Allievi Assaggiatori con 57 presen-
ze a Spilamberto presso la Biblioteca Comunale
(g.c.).

Inviata una lettera ai Soci per richiedere, come da
statuto, il versamento di una quota associativa di L.
15.000 da parte di quelli che non conferiscono I’ace-
to per il «Palio».

Riunione dei Maestri Assaggiatori e degli Assaggia-
tori presso la CCIAA di Modena, alle ore 15,30. O.
del G. riguardante: esami comparativi di «aceti bal-
samici» al limite della tipicita; omogeneita del giudi-
zio nell’assaggio e assegnazione dei punteggi «sec-
chi» alla «tipicita»; valutazione numerica e giudizio
scritto sulla scheda negli assaggi di preselezione del
«Palio 1987». Varie.

Riunione del «Consiglio Maggiore, degli Alfieri, dei
Probi Viri» a Spilamberto: O. del G.: Raccolta cam-
pioni per il «palio 1987»; Comunicazioni del Gran
Maestro; Chiusura delle attivita dell’anno sociale
1986-87.

Comunicazione riservata agli assaggiatori

ed allievi assaggiatori

IMPORTANTE!

Nell’intento di organizzare nel miglior modo le serate
di «preassaggio» degli aceti concorrenti alla gara del
«PALIO 1987», La preghiamo di prendere visione del
calendario sottoriportato e di comunicarci la Sua di-
sponibilita per le varie serate indicate (scrivere SI o
NO; non lasciare in bianco).

MARTEDI 19 Maggio  ...............
VENERDI 22 Maggio  ...............
MARTEDI 26 Maggio  ...............
VENERDI 29 Maggio ...............
MARTEDI 2 Giugno  ...............
VENERDI 5 Ginglo=" .-...cccoors:
MARTEDI 9 Giugno  ...............
VENERDL Q. Gingna .o

Si ricorda che I’inizio degli assaggi € fissato per le ore
20,30 a Spilamberto, presso la Biblioteca Comunale,
Via S. Adriano (di fronte alla Chiesa).
Si raccomanda la puntualita. Rispedire indicando, in
stampatello, nome, cognome e telefono, a «Consorte-
ria Aceto Balsamico» SPILAMBERTO (MO)

LA CONSORTERIA
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ACETI CONCORRENTI
AL PALIO
DEL VENTENNALE (1967-1986)
RISERVATA
Al VINCITORI E AI FINALISTI

1) Tabacchi Violi Jolanda
2) Barbieri Giuliani Marisa
3) Pedroni Italo
4) Giacobazzi Maria Lucia
5) Bernabei Stefani Ilde
6) Ascari Gaetano
7) Cassanelli Annamaria
8) Gelmuzzi Giacobazzi Alberta
9) Tosi Menozzi Ester
10) Lucca Dr. Carlo
11) Leonardi Italo e Oriele
12) Guazzi Norberto
13) Rossi Guglielmo
14) Fontana Afra
15) Poppi Maria Teresa
16) Olivieri Montecchi Raffaella
17) Gualdi e Cavalieri
18) Ferraresi Paolo
19) Barbolini Giuseppe
20) Bortolani Mario e Daria

21) Parmeggiani Giuseppe
22) Giacobazzi Mirella
23) Cavalli Ferdinando
24) Cappelli Gianna

25) Malavolti Reims

26) Schiatti Molinari Paola
27) Carnevali Giorgio

28) Zacchieri Roberto

29) Cavallini Giorgio

30) Vaccari Francesco

31) Tosi Renato

32) Cavedoni Francesco
33) Tacconi Eugenio

34) Ferioli Vittorio

35) Medici Erminia

36) Vecchi Silvia

37) Vecchi Giuseppe

38) Vecchi Paolo

39) Vecchi Gemma

40) Vecchi Carlo

N. B. - Agli ALLIEVI ASSAGGIA-
TORI diplomati nei corsi 1984 e 1986
sono riservati gli assaggi del MAR-
TEDI; a quelli dei corsi del 1985 e
1987 sono riservati gli assaggi del VE-
NERDI. Per una tempestiva organiz-
zazione delle commissioni di assaggio
é indispensabile una IMMEDIATA

risposta.

L’ASSESSORE AGLI ASSAGGI

G707 110) 11 [ A S
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..........................

A MILANO
Venerdi 6 Marzo 1987

L’Istituto Leone XIII® della C. di G. ospita la «Consorte-
ria» per una lezione del Gran Maestro sull’aceto balsamico
inserita nel programma accademico 1986-87 dell’«Universi-
ta della Terza Eta». L’argomento era stato accennato in una
precedente lezione di Buonassisi; organizzatrice la giornali-
sta di gastronomia della «Mondadori», Signora Wanda
Passadore. Buona presenza. Assistente al proiettore il padre—
gesuita Simoni. Grande attenzione ed interesse per 1’argd -
mento.

L’aceto balsamico ¢ stato trattato sotto tutti i punti di vista.
In particolare: Milano e I’aceto balsamico; L. A. Muratori
prefetto della Biblioteca Ambrosiana; la lettera di Boccolari
al Recchi milanese, appassionato consumatore di aceto bal-
samico; Francesco II1° ed Ercole I11° d’Este, governatori
della Lombardia Austriaca; Francesco I° e la peste del 1630
(Manzoni).
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IN CUCINA
INSALATA DEL MANISCALCO

Ingredienti: radicchio (consigliato quello piccolo chiamato,
da noi, grassa-gallina), formaggio Parmigiano-Reggianc
sale, aceto balsamico tradizionale, olio. -
Si prendono i radicchi nella quantita desiderata, si mondano
lasciando loro le radicette ben pulite, si lavano a lungo e piu
a lungo si asciugano.
A questo punto, messi in terrina, si cospargono di scaglie
sottilissime di formaggio Parmigiano- Reggiano, quindi si
sala poi si versa l’aceto balsamico tagliato con altro buon
aceto comune, aggiungendo successivamente qualche goecia
di balsamico integro, avendo cura di mescolare a lungo, in-
fine si versa olio finendo di mescolare il tutto.

R. S.

FRAGOLE AL BALSAMICO

Si prendono fragoloni (o fragole di bosco) interi o tagliati,
ben lavati e puliti.

Si pongono in una terrina condendoli con due o tre cucchiai
di aceto balsamico tradizionale dolce integro. Si lascino ri-
posare per 15 minuti circa, poi aggiungere zucchero nella
quantita desiderata, mescolare bene e servire in coppa.

K. C.
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